


NEW YEAR

2025

325€ per person

Moét & Chandon Brut

Carpaccio of langoustine, golden imperial caviar, lemon gel, bourache flower

Breton blue lobster, avocado guacamole, mango passion fruit

Roasted scallops with truffled celery purée, shellfish emulsion

Boeuf sur le Toit Rosini style beef, truffled bourguignon sauce

Pavlova exotic fruits, gold leaf
Royal chocolate Guajana Valrhona 70%
>

CONTACT & RESERVATIONS :

+33 (0)7 61 63 46 62
accueil@boeufsurletoit.com

Net prices all tax included and service included.

NEW YEAR

20295

325€ par personne

Moét & Chandon Brut

Carpaccio de langoustine, caviar golden imperial, gel citron, fleur de bourache

Homard bleu breton, guacamole d’avocat mangue passion

Saint-Jacques roties, purée de céleri truffée émulsion coquillages

Beeuf sur le Beeuf fagon Rosini, jus bourguignon truffé

Pavlova fruits exotiques, feuille d’or
Royal chocolat Guajana Valrhona 70%
>

CONTACT & RESERVATIONS :

+33 (0)7 61 63 46 62
accueil@boeufsurletoit.com

Prix nets TTC et service inclus.
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